
Ficha técnica de producto  
Página 1 de 4 

Versión 0. Fecha 20.08.2020 
 

LANGUS SEAFOOD S.L 

Carretera Madrid-Irún km 245. Recinto aduana 

interior. Naves 2,3,4 y 5 
RGSA: 12.20012/BU/CE 

09007- BURGOS 

  

LANGOSTINO COCIDO CONGELADO LANGUS  

PÓREX 2 KILOS 30/40 piezas/kilo 
______________________________________________________________________ 
 

 

1. Descripción 

 
Langostino cocido congelado. 

 

 

 

2. Ingredientes 

 
Langostino blanco (Penaeus vannamei), sal, 

aroma natural de laurel, conservante 

metabisulfito sódico.  

 

Contiene crustáceos y sulfitos. 

 

 

 

3. Parámetros microbiológicos 

 
Aerobios mesófilos totales: ≤1x105 /g      

Enterobacterias totales: ≤1x103 /g      

Staphylococcus coagulasa positivos 

(n=5): ≤100 ufc/g     

Escherichia coli (n=5): 

1 ufc/ g ≤10 ufc/g 

Salmonella (n=5): ausencia/25 g 

Listeria monocytogenes (n=5): 

ausencia/25 g (antes de que el alimento 

haya dejado el control inmediato del 

explotador de la empresa alimentaria 

que lo ha producido), < 100 ufc/g 

(productos comercializados durante su 

vida útil) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

4. Parámetros físicos 

 
Especie: Penaeus vannamei 

Método de producción: De cría 

Origen: Países Centro y Sudamérica, en 

función de la disponibilidad de materia 

prima. 

Ausencia de parásitos y melanosis 

 

 

Parámetros a analizar Especificación 

Uniformidad ≤ 1,5  

Histamina ≤ 100 mg/100 g 

NBVT ≤ 35 mg/100 g 

Cuerpos extraños ausencia 

Melanosis ausencia 

Rotos ≤ 4 % 

Cabezas flojas ≤ 10 % 

Picados fuerte ≤ 2 % 

Picados leve ≤ 6 % 

Muda ≤ 5 % 

Flacidez ≤ 10 % 

Cabezas reventadas ≤ 45 % 

Cabezas rojas ≤ 5 % 

 

 

5. Parámetros químicos 

 
Parámetros a analizar Especificación Unids. 

Metales 

Cadmio(Cd) ≤ 0.50 mg/Kg 

Plomo (Pb) ≤ 0.50 mg/Kg 

Mercurio(Hg) ≤ 0.50 mg/Kg 

HAP 
Benzopireno ≤ 5 µg/Kg 

∑ HAP´s ≤ 12 µg/Kg 

 

 

 

∑ dioxinas / 

∑ dioxinas y 

PCBs 

similares a 

las dioxinas 

 

Suma de 

dioxinas (EQT 

PCDD/F-OMS) 

≤ 4,0 pg/g peso 

fresco 
pg/g 

Suma de 

dioxinas y 

PCBs similares a 

las 

dioxinas (EQT 

PCDD/FPCB 

OMS) 

≤ 8,0 pg/g  pg/g  
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6. Parámetros sensoriales 

 
Aspecto: Característico a langostino cocido. 

Aroma: Característico a langostino cocido. 

Textura: Característica y firme. 

Sabor: Característico a langostino cocido. 

 

 

 

 

 

 

 

 

7. Requisitos Legales 

 
El producto está conforme a las exigencias 

de la siguiente legislación, así como sus 

modificaciones:  

 
RE 

852/2004 

RE 

178/2002 

RE 

10/2011 

RE 

1935/2004 

RE 

853/2004 

RD 

1808/1981 

RD 

140/2003 

RE 

1379/2013 

RE 

1169/2011 

RE 

1333/2008 

RE 

1881/2008 

RE 

2073/2005 

   

 

 

 

 

 

 

 

8. Métodos de tratamiento 

 
Producto sometido a cocción y congelación  

 

9. Formatos de envasado 
 

- Embolsado Pórex 2 kilos 

 

- Talla: 30/40 piezas / kilo 

 

 

10.  Marca 

 

- Marca: LANGUS 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

11. Modo de empleo 

 

Descongelar en frigorífico entre 0-5ºC, 

12 horas antes de su consumo. 
 

 

 

12. Conservación y almacenamiento 

Mantener a < -18ºC. 

Una vez descongelado se recomienda 

consumir antes de 5 días, mantener en 

frigorífico entre 0-5ºC y no volver a 

congelar.  

 

13. Fecha de consumo preferente 

 
18 meses  
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14. Lote/fecha de envasado del 

producto 

 
Semana año – Año de fabricación – Letra: 

día de la semana  

Ejemplo: L1415L (L: Lote, 14: Semana 

año, 15: Año, L: Lunes). 

En época de campaña se indica el turno de 

producción, añadiendo al final del lote “M” 

de “turno de mañana” y “T” de “turno de 

tarde”. 

 

 

 

 

 

 

15. Alérgenos (según RE 1169/2011) 

 

Alérgenos 

 

Presencia en la referencia Presencia trazas en la referencia 

Sí No Descripción Sí No Descripción 

Cereales que contengan gluten y 
derivados 

 X   X  

Crustáceos y productos a base de 

crustáceos 
X      

Huevos y productos a base de huevos  X   X  
Pescado y productos a base de pescado  X   X  
Cacahuetes y productos a base de 

cacahuetes 
 X   X  

Soja y productos a base de soja  X   X  
Leche y sus derivados (incluida  lactosa)  X   X  
Frutos secos con cáscara y sus derivados  X   X  
Apio y productos derivados  X   X  
Mostaza y productos derivados  X   X  
Sésamo y productos a base de sésamo  X   X  
Anhídrido sulfuroso y sulfitos (> 10 

mg/kg o > 10 mg/l) 
X      

Altramuces y sus derivados  X   X  
Moluscos y sus derivados  X   X  

 

 

 

 

16. Uso destinado del producto 

 
Producto listo para consumo (RTE). Apto 

para toda la población, salvo personas con 

alergia a crustáceos y sulfitos. 

 

 

 

17. Nutricional por 100 g 

 
Valor energético: 419 kJ / 99 kcal 

Grasas: 1,4 g 

de las cuales saturadas:  0,45 g 

Hidratos de Carbono: 0,50 g 

de los cuales azúcares: 0,00 g 

Proteínas: 21,6 g 

Sal: 1,80 g 
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18. Logística de distribución 
 

Palet madera EUR 1200 x 800 mm.  

Fardo: 4 unidades flejadas  

Fardos / capa: 12  

Unidades / capa: 48  

Filas / palet: 3  

Fardos / palet: 36  

Unidades / palet: 144  

Kilos x palet: 288 

 

 

 

 

 

 

Fecha y firma: 20-08-2020 

 
Resp. de Calidad: Mª Yolanda Alonso 

 


