
  Iceberg Seafoods Ltd.
    FICHA TECNICA  NECORA COCIDA CONGELADA 5/8  800g

DATOS DE LA MATERIA PRIMA

Nombre cientifico: Necor puber

Zona de pesca: Pescado en Atlantico noroeste Zona FAO 27 IVa Mar del Norte Septentrional

Arte de pesca: Nasas y trampas

FINISHED PRODUCT DATA

Ingredientes: Necora, sal y antioxidante (E-223) (SULFITOS)

Denominación comercial: Nécora cocida congelada 5-8 800 g

País de Origen: Reino Unido

Marca comercial: Iceberg Ltd.

Talla del producto-Referencia: 5-8 piezas por bandeja FCNEC58X6                           

Etiquetado: Conforme a Reglamento (CE) 104/2000, 2065/2001, 1224/2009 y 404/2011.

Vida util del producto: Consumir preferentemente antes de 18 meses de la fecha de 
congelación

Alergenos: Contiene CRUSTACEOS

Peso neto: 800 g

Peso neto escurrido: 800 g

Datos de conservación

Mantener a -18 C.

Transportado en un vehículo refrigerado a una temperatura de entre -20 y -22 C.

Una vez descongelado no volver a congelar
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DATOS LOGÍSTICOS

Units Peso Longitud Ancho Alto

Dimensión/peso unidad de venta 1 0.8 Kg 30.5 cm 15 cm 6.5cm

Dimension/peso del master 1 4.8 Kg 45 cm 32.5 cm 15 cm

Unidades por master 6

Master por palet 84

Weight/Height per pallet 438 kg 120 cm 80 cm 207 cm

EAN 8 414111 362421

DUN 14 N/D

Información nutricional

Valores nutricionales y energéticos por 100 g 
de producto
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Valor energético: 520 KJ- 124 Kcal

Grasas totales : 5,1 g

de las cuales saturadas: 0.69 g

Hidratos de Carbono: 0.0 g

De los cuales azucares: 0.0 g

Proteinas: 19,5 g

Sal: 0,925 g
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