
BALTIMAR, SA.‐  Polígono  Pesquero Norte, C/ Palangre nº 2, 21001 Huelva 

FECHA DE LA REALIZACIÓN DE LA FICHA: 19/02/2019 

 

GAMBA CONGELADA: 

Denominación: Parapenaeus spp  

Formato: Producto congelado a bordo, en caja de cartón de 1 kg o 2 kg.  

País de origen: FAO 34: Mauritania, Senegal, Guinea Bissaul. 

Composición cuantitativo/cualitativo: 

 

 

 

 

Valores medios en 100g 

 

 

  

 

 

 

 

Condiciones de conservación  y transporte: En congelador a -18ªC, mirar fecha de consumo 
preferente. 

Método de producción: Pesca extractiva con redes de arrastre. 

Modo de empleo. Advertencias por mal uso: Descongelar en el frigorífico, aproximadamente 
12 horas antes de su utilización. Una vez descongelado, no volver a congelar. 

Periodo de caducidad.: Vida útil de 24 meses desde la fecha de envasado. 

Grupo de riesgo: Alérgicos a crustáceos y sulfitos, puede contener trazas de pescado. 

Alérgenos: Crustáceos y sulfitos 

 

 

INGREDIENTE FUNCIÓN TECNOLÓGICA 

Gamba --- 

E450i Estabilizadores 
E-223 /E-330/ E-331iii Antioxidante 

Valor  Energético  106  Kcal 

G rasas  1.7 g 

De las cuales Saturadas 0.3 g 

Hidratos  de  Carbono  <1.0  g 

De los cuales Azúcares 0 g 

Proteinas  20.3 g 

Sal < 0.148 g 



Características de calidad: 

CARACTERISTICA UNIDAD ESTÁNDAR TOLERANCIAS DEF. OPERATIVA 
C. Sensoriales: 
 
 
- Aspecto 
 
- Color 
 
- Olor 
 

Gamba  
congelada 
con cabeza 

 
 
 
- Ausencia de 
melanosis  
- Característico del 
producto 
- Característico 
 
 

 
 
 
- Ausencia de 
melanosis 
- Color distinto al 
característico  
- Ausencia de olor 
amoniacal 

 
 
 
- Control visual 
 
- Control visual 
 
- Control organolép. 
 

C. Físicas: 
Peso Neto 
Piezas 

Grs. 
Piezas 

1K g/ 2 kg 
Según tamaño 

+/- 3% 
………… 

Pesado de estuches   
balanza. Rechazo de 
no conformes. 

C. Seguridad: 

Unidad de 
venta 

Cajas bien 
precintadas con 
ausencia de 
suciedad o 
elementos extraños   

 Control visual 

 

Talla/ Piezas por kilo Gamba 0:       40- 60 piezas/kg                   
Gamba 1:       60- 80 piezas/kg                                                 
Gamba 2:       90-100 piezas/kg                                         
Gamba 3 :   100-110 piezas/kg                                                    
Gamba 3A:  120-130 piezas/kg                                                       
Gamba 3B:  130-160 piezas/kg                       
Gamba 3C   160-180 piezas/kg                        
Gamba 4:    180-200 piezas/kg                   

 
Envase y embalaje:  
 

Unidades/ envase: 1.0 Kg/ estuche   o  2.0kg/estuche 
Unidades/ Caja: 12 unidades/ caja  o 6 unidades/ estuche 
Medidas Caja: 500mm x 260mm x 200mm (largo x ancho x alto) 
Palet: 48 cajas por palet. 
Medidas palet: 120 x 80 x 169 cm (largo x ancho x alto) 
Peso neto palet: 600 kg (peso aprox.) 
Peso bruto palet: 720 kg  (peso aprox.) 
 
 

 
 

 

 
 


