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ESPECIFICACION TECNICA ET PT Rev.1
CODIGO MARCA NOMBRE CODIGO EAN N° CE
CRUSTACEO 9 BARANDICA LANGOSTINO VANNAMEI N°1 2 KG 8424579033535 | ES-12.06583/S-CE

DENOMINACION
COMERCIAL:

LANGOSTINO VANNAMEI N21, ENTERO,
CRUDO, ULTRACONGELADO.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS MICROBIOLOGICAS

FISICOQUIMICA

NOMBRE CIENTIFICO:

(Litopenaeus vannamei)

Deshidratacion:

Valor no admitido: Presencia evidente

Materias extraiias:

Valor no admitido: Presencia evidente

ZONA DE CRIA NICARAGUA
Melanosis: Valor no admitido: Presencia evidente
¢ Olor: Valor no admitido: Agrio
METODO DE
PRODUCCION DE CRIA ACUICULTURA
Carne: Valor no admitido: Blanda flacida
MODO DE <150 ppm p. comestible <80 ud

PRESENTACION Y
TRATAMIENTO

ENTERO, CRUDO, ULTRACONGELADO.
1.Q.F.

Metabisulfito: SO2 ( E-223)

<200 ppm p. comestible 80-120ud
<300 ppm p. comestible > 120 ud

. , ; . . Cadmio: ppm 0.5
ORIGEN Nicaragua DESCRIPCION DE LOTES: | NUmero correlativo informatizado
Mercurio: ppm 0.5
Langostino (Crustaceo), Plomo: ppm 0.5
INGREDIENTES - . ; ITIL: S : - :
Conserva.nte E 22‘3 E-221E- | VIDA UTIL 18 meses desde su Fabricacion Rto. total de acrobios mesofilos: Méx. 1x 10° ufc/g
301 Contiene Sulfitos
INFORMACION Crustaceo VIDA UTIL UNA VEZ 4 i i ; Rto. Enterobacteriaceas: Max. 1 x 103 ufc/
b g . g
g Sulfitos ABIERTA: Segln condiciones de almacenamiento
; ifi -18¢ .
INFORMACION Producto No Modificado TEMPERATURA DE Conservar a < -182C. Una vez Salmonella: Ausencia / 25g
oG Genéticamente DISTRIBUCION: descongelado no volver a congelar
REFERENCIA 2Kg DISTRIBUCION: Para todo el Mur.1do, mediante Vibrio cholerae: Ausencia / 10g
transporte en cajas, palets, ,...
PESO ESCURRIDO | 1,6 kg INTENCION DE USO: Consumo previo cocinado. Vibriolparahaemalytictis: Méx. 1x 10° ufc/g
INTENCION DE Plblico en General, no existen
FORMATO Estuche phorex/ madera e — ! Parésitos en general: Ausencia

especiales consideraciones.




